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Authentischer Genuss in angenehmer Atmosphare

Wer in traditioneller Art gebackene Spezialitaten

genieRen und sich dabei auRerst wohlftihlen
will, deristin der Wasserburger Backstube bestens
aufgehoben. Denn Christine Deliano stammt aus
einer alteingesessenen Wasserburger Backerfami-
lie; ihre Kindheit verbrachte sie quasi zwischen
Brezn, Semmeln und Kuchenteig. Schon friih lernte
sie, wie eine richtige Semmel schmecken muss,
wie die Brezn resch und die Tortenboden beson-
ders luftig werden — ganz ohne Zusatze. In der
2010 eroffneten Wasserburger Backstube flihrt sie
nun die Familientradition in bester Weise fort.
Rund 100 Brotsorten, meist Bio-Qualitat, gehoren
zu ihrem Sortiment, die in der Region nach teil-
weise alten Uberlieferten Rezepturen gebacken
werden. Zudem entstammen alle Kuchen und
Torten der hauseigenen Konditorei: so die Kiwi-
Bombe mit Yoghurtsahne, die mit in Amaretto
getrankten Biskuitstlickchen verfeinert ist, oder der
hausgemachte Apfelstrudel, dessen Teig hauch-
dinn gezogen und mit Apfeln aus der Region
belegt sowie mit Schmand gebacken wird. Dem
Ladengeschaft, das von einem imposanten Ge-
wolbe Uberdacht wird, schlieRt sich ein groRzligi-
ges, schlicht mit natirlichen Materialien ausge-
stattetes Cafe-Restaurant an, das zudem eine
gemdtliche Lounge-Ecke mit offenem Kamin be-
sitzt. Dem hungrigen Gast servieren Christine
Deliano und ihr Team hier wechselnde hausge-
machte Speisen wie den traditionellen Schweins-

braten, das feine Putengeschnetzelte mit Berner
Rosti oder den Wolfsharsch auf dem Gemusebett.
Hier wie auch auf der netten Terrasse vor dem Haus
kann der Gast zudem in angenehmer Atmosphdre
frihstiicken — ausgiebig oder schnell, ganz nach
Gusto und Zeit.

Christine Deliano will mit ihrem engagierten An-
gebot dem Gaumen einen authentischen Genuss
bereiten, darliber hinaus aber auch das Bewusst-
sein fur eine gesunde Ernahrung scharfen — mit
Vortragen und Informationen. Denn nach ihrer
Philosophie zieht jeder noch so kleine Stein, der
ins Wasser geworfen wird, Kreise, die wiederum
weitere anstoRen — bis schlieRlich alles in Bewe-
gung ist.




